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Neu: Tea-Time mit samova im THOMAS Hotel Spa Lifestyle  

Kräuter en vogue – an der Küste 

    
Winterzeit gleich Teezeit am Husumer Hafen    Chillout mit Tea-Time in der Thomas Lounge 
©Foto: Alexander Seidlich / www.nordseetourismus.de   ©Foto: Thomas Hotel Spa Lifestyle 

Foto-Download per hinterlegtem Hyperlink oder unter http://primo-pr.com/bildarchiv/downloads.php 

Total Reset, Lazy Daze oder Business Trip sind keine Hollywood-Filmtitel, 

sondern Teesorten des Hamburger Lifestyle-Unternehmens samova, die es 

ab sofort im THOMAS Hotel Spa Lifestyle in Husum gibt. Zurzeit stehen 

zahlreiche Teespezialitäten in der THOMAS Lounge und im Spa-Bereich zur 

Verfügung. Das Angebot wird in Kürze um Tee-Cocktails angereichert. Mehr 

Lust auf Kräuter? Dann passt zur Entspannung die Kräuterstempelmassage 

im THOMAS Day SPA. Weitere Informationen unter www.thomas-hotel.de 

und www.samova.net.  

Husum, 03. Dezember 2013. Im Husumer THOMAS Hotel Spa Lifestyle werden 

ab sofort trendige Teesorten aus erlesenen Zutaten kredenzt. „Die 

Zusammenarbeit mit samova passt zu unserem Lifestyle-Konzept. Die moderne 

Teekultur ganz klar zu unserem Hotel“, freuen sich die Gastgeber Ute und 

Meinhard Schibrath des THOMAS Hotel Spa Lifestyle am Husumer Hafen.  

Das inhabergeführte Hamburger Lifestyle-Unternehmen samova steht mit 

prämiertem Design und seinen Tee- und Kräuterprodukten für neue 

Geschmackserlebnisse sowie höchsten Anspruch an Qualität und Nachhaltigkeit: 

samova legt großen Wert auf nachwachsende und recycelbare Rohstoffe sowie 

umweltverträgliche Anbau- und Produktionsmethoden. 

So können sich Hotelgäste auf zurzeit zwölf Teespezialitäten in der THOMAS 

Lounge freuen, die serviert werden und kostenpflichtig sind: ob Inner Light, High 

Darling oder Straight Forward – die Zutaten wie Ingwer und Lemongrass oder 

griechisches Bergkraut, Fenchel und Salbei zergehen beim Anblick schon auf der 

Zunge.  
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Im THOMAS Spa stehen sechs leckere samova-Sorten zur Verfügung: hier 

können sich Gäste jederzeit selbst bedienen und in den kostenfreien Teegenuss 

aus nachhaltigem Anbau kommen.  

Kräuter auf dem Körper 

Wer von Kräutern nicht genug hat, ist bei der Kräuterstempelmassage im 

THOMAS Day SPA gut aufgehoben: Wohltuende Wärme, kombiniert mit 

gekonnten Massagegriffen und ätherischen Ölen führen zu Tiefenentspannung, 

Harmonie und Ruhe (60 Minuten, 69 Euro). 

 

Zum THOMAS Hotel Spa Lifestyle 

Das familiengeführte Vier-Sterne THOMAS Hotel Spa Lifestyle empfängt 

Weltenbummler und Kosmopoliten mit 56 Zimmern, Bar und Lounge. Ob Chillout 

in der Lounge oder Timeout im THOMAS Day SPA – individuell und stylish sowie 

modern akzentuiert mit purem Understatement ist hier das Motto. Übernachtung 

ab 69 Euro pro Zimmer. Nutzung des THOMAS Day SPA für vier Stunden nur 25 

Euro inklusive Wellnesstasche mit Badetüchern, Bademantel und einem Paar 

Badeslipper. 

 

Weitere Informationen und Buchungen unter www.thomas-hotel.de  

Mehr zu samova: www.samova.net  
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